COMUNE DI TUSA
PROVINCIA DIMESSINA

Oggetto: Capitolato d'oneri per la fornitura di pasto pronto nella scuola materna A.S. 2013/2014

Art. 1 - L'appalto ha per oggetto la preparazione, ilfenonamento, il trasporto, la consegna e la
distribuzione, presso i plessi della scuola mateleléistituto Comprensivo di Tusa, di pasto pronto
preparati secondo le tabelle dietetiche del menm aonesse composizioni e grammature degli
ingredienti. Il contratto avra la durata presuntaicta 160 giorni e comunque fino alla concorienz
dell'importo contrattuale.

L'amministrazione si riserva di apportare nel codetl'appalto modifiche, integrazioni, estensioni o
riduzioni del servizio concordando con l'aggiudicet le condizioni di attuazione ove gueste siano
innovative rispetto a quelle previste nel preseagatolato.

Il servizio va reso dal lunedi al venerdi di ciastisettimana con esclusione dei giorni di vacanza
contemplati dal calendario scolastico.

Durante le vacanze il servizio verra sospeso € mih comportera alcun onore a carico
dell'amministrazione. Il servizio sara altresi ssgpnei giorni festivi e tutti i sabati.

Art. 2 - Il prezzo base per ogni pasto e&€lR.72 IVA esclusa e quindi di complessive € 25.000VA
compresa , come da calcolo analitico predisposituffigio P.l.. Detto prezzo e soggetto a ribasko.
prezzo offerto in sede di gara rimarra invariatotpta la durata dell'appalto.

Art. 3 - | pasti dovranno essere approntati nei locapirdprieta della ditta e la distanza tra il certro
produzione e il punto di consumo non deve essqrergue a 50 chilometri.

Art. 4 - 1 pasti dovranno essere preparati e cotti inautana provvista di adeguati macchinari e di
utensili in ottimo stato di manutenzione e rispandalle disposizioni vigenti in materia di igiene.

Art. 5 - 1 locali dove la ditta provvedera alla cottuthatla confezione dei pasti, forniti in apposite
vaschette per alimenti, nonché l'attrezzatura mydhizzazione produttiva devono essere dichiarati
idonei dalla competente autorita sotto il profik dequisiti d'igiene. In ordine alla produzione pasti

ed alla gestione dell'attivita si richiamano esgaesente le disposizioni di cui alla legge n° 283262
del regolamento di esecuzione approvato con DPB2ii?80 e successive modifiche ed integrazioni
nonché le disposizioni di cui al decreto dell'assesto regionale alla Sanita n° 19372 del 20/093199
n° 21163 del 7/1/1997 e della circolare assessondl 1001 del 22/07/1999 per tutto quanto non
previsto nel presente articolo e nel capitolatgenere.

Art. 6 - La ditta aggiudicataria dovra fornire oltre aspo confezionato, le posate e i bicchieri in
materiale plastico per alimenti ed i tovaglioli nooiso.

Art. 7 - Entro le ore nove di ogni giorno, la ditta dourformarsi con il dirigente scolastico o chi ne fa
le veci sul numero dei pasti che dovranno esseepapati nella stessa giornata e che dovranno
corrispondere a quanto previsto nella tabella ticetedella giornata stessa. Solo previa richiesta
motivata da parte della ditta aggiudicataria, itifle Sanitario, potra, eccezionalmente, autorza
sostituzione di un pasto della tabella della gitaneon un altro della stessa categoria di giornata
diversa.

Art. 8 - La ditta appaltatrice dovra scrupolosamente rgase, nell'erogazione del servizio, tutte le
disposizioni riportate nel presente capitolato dentabelle dietetiche con la composizione delle
grammature e degli ingredienti utilizzati, merce plima qualita prodotta secondo le vigenti
disposizioni di legge e rispondente ai requisghigsti dalle norme igienico - sanitarie in vigore.

Per "qualita” si intendono i requisiti igienici, tnazionali, organolettici e merceologici.

Sara cura della ditta appaltatrice affiggere nei lwghi preposti alla refezione e all'interno di ogni
singola classe le tabelle dietetiche in plex, fondwanco con scritta blu, per dare la possibilita di
essere visionate dai genitori( come da allegato "abella Dieteticall )

La ditta aggiudicataria deve garantire che la pepane, la trasformazione, la manipolazione, il
confezionamento, il deposito, il trasporto e lardisizione dei pasti prodotti siano effettuati irado
igienico ed individuare nella propria attivita odgase che potrebbe rivelarsi critica per la sicoaez
degli alimenti. Ove il personale addetto alla rioee ( cioé il personale docente ) dei pasti dovess
rilevare gravi inadempienze igieniche o sospettére i pasti siano avariati, dovra dame tempestiva
comunicazione alla ditta e all'ufficio di P.l.



Art. 9 - Ispezioni igienico - sanitarie saranno effettuaei centri di refezione dai competenti organi
con prelievo di campionatura, al fine di consentli@alisi degli ingredienti rientranti nella
composizione dei vari menu giornalieri sia peraigcare la conformita alle tabelle dietetiche e all
grammatura che per accertare, con esami batteigoled altri di rito l'igienicita del cibo fornitce
quant' altro ritenuto necessario.

Ove le ispezioni abbiano dato luogo a prelievo dizni, le stesse dovranno essere reintegrate,
qualora l'orario ne dia la possibilita, con onepaaco della ditta.

Gli esiti dei controlli e le relative relazioni d@anno essere comunicati all'ufficio P.l. che pracad
previa l'eventuale proposta di procedimenti a canicli applicazioni, ad eventuali penalita.

Inoltre, in qualsiasi momento, il Comune puo contrdare la qualita e quantita del pasto tramite il
Responsabile del settore o di un suo delegato.

Art. 10 - Le consegne giornaliere, nelle aule adibite fatt@io, dovranno essere accompagnati da
regolare bolla di consegna in triplice copia reedimdicazione del numero dei contenitori, del rum

dei pasti consegnati, il numero di set di appareteta e l'ora di consegna nonché dovra essere
indicato preventivamente l'orario di carico e ditpaza e, dovranno essere concordati con le singole
istituzioni scolastiche prima dell'avvio del sergiz

Il personale della scuola addetto al ritiro deitp@snera per ricevuta, restituendone una coplia ditta

e inoltrando l'originale al competente ufficio Pjer i controlli e gli adempimenti necessari alla
liquidazione del corrispettivo mensile.

Qualora il personale addetto della scuola, rise@se la non corrispondenza di quanto attestata sull
bolla con quanto effettivamente consegnato, dopecificarlo sulla bolla, che resta agli atti della
scuola, specificando I'effettiva quantita rilevalia consegna.

La stessa bolla dovra essere controfirmata dabresgile del plesso.

La ditta fornitrice dovra essere avvertita telebamnente della mancanza rilevata e dovra
tempestivamente integrare le quantita mancantidymendo nuova bolla ad integrazione che sara
firmata dai consegnatari e dal personale incaridatia scuola.

Entrambe le bolle dovranno poi essere inviate@ize competente della P.I.

Le consegne dei pasti vanno effettuate entro i Blutnprima dell'orario stabilito dalla scuola pér
pranzo.

L'orario della somministrazione dei pasti verraaadato con il dirigente scolastico.

Il rappresentante della ditta o di chi ne fa lei \dewra essere reperibile dalle ore 11:00 allel@dr@0 di

tutti i giorni in cui si effettua la refezione ppartecipare, in caso di contestazione sul servinio,
contraddittorio con il personale verbalizzante.

Il Dirigente scolastico trasmettera, mensilmentRegponsabile del servizio, il numero dei pastitor

Si raccomanda l'osservanza delle disposizioni legre vigenti in materia di trasporto delle sog@n
alimentari e comunque conformail'art. 43 del D.P.R. n°® 327/80, riducendo, altresi, al minimo il
tempo che intercorre tra l'ultimazione della catterd'ora di consegna, mantenendolo entro l'ora.

E' fatto obbligo alla ditta di provvedere settimamente alla sanificazione dei mezzi di trasporto
utilizzati, in modo tale che dai medesimi non denmsudiciamento o contaminazione crociata o da
sostanze estranee agli alimenti trasportati.

Art. 11 - In caso di consegna dei pasti prima o doporl@narevisto, sara applicata una penale di €
25,82 quando la variazione del tempo di consegnanmmda sul buon funzionamento del servizio;

€ 129, 11 quando il ritardo abbia avuto come cgmseza il rifiuto alla consegna dei pasti;

€ 51,64 in caso di difformita dei pasti rispettogaanto stabilito dall'ufficiale sanitario, senza
preventiva autorizzazione.
Ove in caso di verifica effettuata a norma del R.R26/Marzo/1980 n. 327, i pasti forniti presentino
una deficienza ponderale "a cotto" superiore al £08fevista una penale €i51,64.
In caso di esito sfavorevole dell'analisi clinichaiteriologica di pasti sottoposti a controllgrevista
una penale da € 516,45 a € 1.549,37 secondo léayecertata e saranno addebitati all'aggiudicatar
anche gli eventuali oneri sostenuti per analim@rolli.
In caso di mancata consegna giornaliera, salveii diadocumentata forza maggiore, € prevista una
penale di € 51,64. In caso di consegna parzialgast, sara applicata una penale pari a € 2582. |
caso di confezionamento non conforme alla vigentenativa in materia, sara applicata una penale di €
51,64.
Per qualsiasi altra inadempienza ( pasta scottameceruda, frutta o verdura mal lavata, qualita
scadente, contenitori termici sporchi, mancanzpodiateria, bicchieri, ect) accertata e contestata s
applicata una penale di € 25,82. L'importo delleghé il cui totale annuo non potra superare #10
del totale del contratto verra detratto in sediégdidazione delle competenze maturate.
Indipendentemente dall'applicazione di tali peaakifualora I'appaltatore durante il corso del aitur
sospendesse il servizio per piu di tre giorni pealsjasi causa o non lo eseguisse in modo regolare,
completo o tempestivo, 'Amministrazione potra pedervi come riterra opportuno a spese rischio e
responsabilita dell'appaltatore senza che questigoopporvisi.



A suo carico saranno poste tutte le passivita detivda detta sospensione o dalla irregolare,
incompleta o tardiva esecuzione.

Art. 12 - Il personale occorrente per il buon esito deVige , compreso la distribuzione dei pasti ,
dovra essere fornito dalla ditta aggiudicatariam@co della quale graveranno tutti gli oneri assatui
previdenziali ecc..

Art. 13 - La ditta aggiudicataria e responsabile dei daansati a persone o cose per l'espletamento del
servizio sollevando I'Ente appaltante da qualsiesponsabilita civile e penale compresi i danni al
personale.

Art. 14 - La ditta é tenuta all'osservanza di tutti glbbghi, verso i propri dipendenti risultanti dalle
disposizione legislative e regolamentari vigentiateria di lavoro e di assicurazioni sociali esuase

a suo carico tutti gli oneri relativi.

La stessa € obbligata, altresi, ad attuare, ndraandei propri dipendenti occupati nelle prestar
oggetto del contratto condizioni normative e reitie non inferiori a quelle risultanti dai contrat
collettivi di lavoro applicabili, alla data del doatto, alla categoria e nella localita in cuisblgono le
prestazioni ed, in genere, ad ogni altro contraditettivo, successivamente stipulato per la caiage
applicabile nella localita.

L'obbligo permane anche dopo la scadenza dei sicaindcontratti collettivi e fino alla loro
sostituzione. 1 suddetti obblighi vincolano la aititnche nel caso in cui non sia aderente alle
associazioni stipulanti o receda da esse.

Art. 15 - Qualora l'lspettorato del lavoro segnali inademnpe dell'appaltatore agli obblighi su indicati,

nei confronti del personale dipendente, 'TAmmimigibne, previa comunicazione alla ditta delle
inadempienze segnalate, fissera un termine perer@otro il quale la stessa dovra provvedere arsana
le inadempienze ed a darne documentata dimostealbAmministrazione.

In mancanza di cio, I'Amministrazione provvedera @th detrazione del 20% sui pagamenti,
destinando le somme accantonate a garanzia delfacento degli obblighi di cui sopra.

Il pagamento delle somme accantonate non sardugifetsino a quando l'lspettorato del Lavoro non
avra accertato che gli obblighi di che trattasnsiatati integralmente sanati ed adempiuti.

In tal caso la ditta non potra vantare alcun dingter il ritardato pagamento.

Qualora la stessa, entro il termine di 2 giorniad#ttera di comunicazione della Amministraziohe a

riguardo, non abbia provveduto a sanare la vertewa l'lspettorato del Lavoro, sorgera per
I'Amministrazione la facolta di risolvere il conti@a spese e danno della ditta stessa.

Art. 16 - La ditta aggiudicataria, ai fini del pagamerdoyra presentare all'ufficio P.I. fatture relative
al numero di pasti forniti nel mese precedenteti¢j@ondenza della fattura verra attestata dal eftig
scolastico o suo delegato.

La liquidazione delle fatture € condizionata aliaastrazione dell'avvenuto versamento dei contribut
previdenziali e assistenziali obbligatori per legge liquidazione avverra sulla base del prezzo
d'offerta riferito al costo unitario di ciascun fEasSi stabilisce sin d’ora che il Comune potraalévsi,

per ottenere la refusione di eventuali danni giatestati alla ditta aggiudicataria, mediante
incameramento della cauzione o, in subordine, azmerenute da operarsi in sede di pagamento dei
corrispettivi di cui sopra.

Art. 17 - L'Amministrazione non assume alcuna respongabilper pagamenti eseguiti
all'amministratore, procuratore o direttore decadujualora la decadenza non sia comunicata
tempestivamente. | locali dove la ditta provvedalla cottura ed alla confezione dei pasti, nhonche
I'attrezzatura e l'organizzazione produttiva deveseere dichiarati idonei dalla competente autorita
sotto il profilo dei requisiti d'igiene. In ordirala produzione dei pasti ed alla gestione dellit si
richiamano espressamente le disposizioni di cai laljge n. 283/62 e del regolamento di esecuzione
approvato con DPR n. 327/80 e successive modigchategrazioni nonché le disposizioni di cui al
decreto dell'assessorato regionale alla Sanit®372L del 20/05/1996 n. 21163 del 7/1/1997 e della
circolare assessoriale n. 1001 del 22/07/1999 yigr juanto non previsto nel presente articolole ne
capitolato in genere.

Art. 18 - Subito dopo l'aggiudicazione la ditta & tenuteersare le spese contrattuali le cui modalita di
versamento e l'esatto ammontare saranno comurdeditufficio contratti. In caso di mancato
tempestivo versamento delle somme per spese doatrat Amministrazione resta esonerata da ogni
responsabilita per I'eventuale tardiva registrazifiscale degli atti contrattuali e la ditta aggaadaria



restera l'unica responsabile per il pagamento dntwali penalitd e sopratasse e per la perdita dei
benefici fiscali.

Art. 19 - La ditta dovra produrre entro giorni dieci dadjiudicazione:

a)Autorizzazione sanitaria ai sensi della L. 283/p@r l'attivita del centro produzione pasti
comprendente deposito, manipolazione, cotturacidts dal Comune territorialmente competente
previo parere dell'autorita sanitaria competente.

b) Attestazione di idoneita igienico sanitaria deezzi veicolari rilasciata dall'autorita sanitaria
competente.

c) Certificazione sulla capacita produttiva deltoenli produzione pasti rilasciata dall'autoritaitaia
competente.

d) attestazione di qualificazione rilasciata da 8&2A regolarmente autorizzata. Tutte le certifioazi
devono essere intestate alla ditta aggiudicataria.

Art. 20 — Composizione del pasto giornaliero

Descrizione Euro
Primo piatto /Secondo piatto €. 2,16
Pane €.0,14
Frutta €.0,42
Pasto completo €.2,72
Grammatura

Le grammature degli alimenti confezionati che congmmo il menu confezionato, devono essere
conformi ai livelli di assunzioni dei nutrimenti aeomandati per queste fasce di eta (LARNE),
indicativamente:pasta e riso = 80 grammi; carnsc@epollo = grammi 120; pane = grammi 80 al
giorno

IL RESPONSABILE DELL’AREA AMM.VA/CONTABILE
F.to RAG. ALFIERI ANTONIETTA



